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Perdas e Desperdicios de alimentos
no Brasil

* As perdas se referem a algo nao intencional e ocorre
em toda a cadeia produtiva desde o plantio até o
consumidor devido principalmente a falta de
cuidados e infraestrutura adequada.

O desperdicio se refere a algo intencional e ocorre
mais no varejo e no consumidor. E o caso de
alimentos com data de fabricacao vencida, produtos
"feios" sem padrao comercial e sobras de alimentos
ocorridas em restaurantes , hoteis, residéncias, etc.



Ocorréncia

"= Segundo a FAO, 54% das perdas de alimentos no
mundo ocorre na fase inicial da producao durante o
manuseio pré e pos-colheita e no armazenamento.

= Os restantes 46% ocorrem nas etapas de
processamento, distribuicao e consumo.




Ocorréncia

As perdas pos-colheita de frutos e hortalicas podem ser divididas em:

Supermercados e consumidores: 10%
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Boas praticas no plantio

" Fatores ambientais ou climaticos sao de grande
importancia para a obtencao de produtos com
qualidade:

— temperatura;

—  |uz;

— vento;

— altitude;

— umidade relativa do ar;

— precipitacao




Boas praticas no plantio

Escolha de cultivares mais resistentes ao manuseio e
a pragas e doencas;

Utilizacao de sementes e mudas sadias;
Uso de porta-enxerto adequado;
Epoca propicia de plantio ou de semeadura;

Densidade correta do plantio (numero de plantas por
area);

Correcao da acidez do solo.
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Boas praticas na colheita

= Higiene no campo, com a remocao e destruicao
de materiais doentes e infectados ;

" A determinacao do ponto 6timo de colheita é
fator decisivo para a comercializacao;

* Tipo e o destino do produto (distancia entre o
local de producao e o local de consumo ou de
entrega e se o produto € para consumo
imediato ou para armazenamento).
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Boas praticas na colheita

Evitar atritos contra galhos e escadas;
Evitar queda excessiva dos frutos nos baldes ou sacos;

Manter cuidados na transferéncia dos frutos para as
caixas;

Evitar super enchimento das caixas no campo;
Evitar produtos expostos ao sol (temperaturas elevadas);
Proteger o produto apods ser colhido;

Usar a propria sombra da arvore, ou resfriar o mais
rapidamente possivel por meio de agua, ar ou gelo;



Boas praticas na colheita

= Selecionar e separar os produtos com diferentes graus de
maturacao e diferentes tamanhos;

= Os produtos danificados, injuriados e deteriorados devem
ser retirados e nao devem ser enviados para o mercado;

" Reduzir o tempo entre a colheita e o
acondicionamento/embalagem/armazenamento;




Boas praticas no transporte

Evitar estradas em mas condicoes;

Utilizacao de veiculos adequados (isolamento);
*Uso de sistema de circulacao e troca de ar;
*Uso da cadela do frio;

*Avaliar as superficies dos containers;

eSupervisionar o carregamento evitando danos
mecanicos;

« Utilizacao de lonas de cor clara;



Boas praticas no transporte

« Evitar cargas mistas: mistura com outros produtos
gue possam conferir cheiro ou sabor
desagradaveis;

Panorama:
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Boas praticas no armazenamento

Uso de embalagem adequada para o tipo de produto;

Adequada identificacao, padronizacao e classificacao do
produto;

Utilizacao de temperaturas e umidades relativas proprias
para o produto;

Uso de paletizacao para facilitar a movimentacao do
produto;

Utilizacao de sistema de rastreamento (RFID).



Principais razoes de perdas

Desconhecimento de técnicas para a escolha de
variedades e local de plantio (aptidao agricola e
zoneamento agroecologico);

Erros no preparo de solo; adubacao, irrigacao e manejo
inadequados;

Degradacao do solo (falta de rotacao de culturas,
consorciacao, adubacao verde);

Presenca de pragas e doencas e na falha ou auséncia
de tratamento adequado durante as fases pré e pos-
colheita;



Principais razoes de perdas

Falta de pessoal habilitado;
Técnicas inadequadas de colheita e manuseio;

Necessidade de treinamento para produtores e mao de
obra utilizada na colheita;

Armazenamento inadequado (pré-resfriamento, cadeia
de frio, temperaturas apropriadas);

Embalagens improprias;
Transporte rudimentar (falta de logistica);

Falta de conhecimento do mercado como requisitos do
comprador e outros requisitos de qualidade;



Consequéncias

* Reduzem a disponibilidade local e global de
alimentos;

* Geram perdas de receita para os produtores e
elevam os precos para os consumidores;

* Afetam negativamente o meio ambiente, devido ao
uso insustentavel dos recursos naturais.




AcOes necessarias

Maior assisténcia técnica para produtores rurais;
Maiores recursos para as pesquisas (aplicadas);
Geracao e transferéncia de tecnologias;

Disponibilidade de crédito para investimento na
melhoria de processos/praticas/estruturas que levem
a reducao de perdas e desperdicios.
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PROBLEMAS NO CAMPO




GALPAO DE EMBALAGEM




GALPAO DE EMBALAGEM

MOV06995.AVI



GALPAO DE EMBALAGEM

MOV06989.AVI



GALPAO DE EMBALAGEM
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GALPAO DE EMBALAGEM




GALPAO DE EMBALAGEM
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GALPAO DE EMBALAGEM
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GALPAO DE EMBALAGEM
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GALPAO DE EMBALAGEM




GALPAO DE EMBALAGEM




GALPAO DE EMBALAGEM




Tomates em caixas de madeira




Tomates em caixas de madeira




CENTRAIS DE ABASTECIMENTO
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CENTRAIS DE ABASTECIMENTO




CENTRAIS DE ABASTECIMENTO




CENTRAIS DE ABASTECIMENTO




CENTRAIS DE ABASTECIMENTO
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CENTRAIS DE ABASTECIMENTO
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CENTRAIS DE ABASTECIMENTO




Logistica /Mercado

Produtores rurais de Venda Nova do Imigrante (ES) jogaram 20 mil
caixas de tomate na beira da estrada porque o preco baixou muito
(04/01/2016).




COMERCIALIZACAO




COMERCIALIZACAO
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